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Liebe Besucherinnen und Besucher unserer Homepage,

tagtaglich missen Sie wichtige Entscheidungen treffen, Mitarbeiter fihren oder sich technischen
Herausforderungen stellen. Dazu brauchen Sie verlassliche Informationen, direkt einsetzbare
Arbeitshilfen und Tipps aus der Praxis.

Es ist unser Ziel, Ihnen genau das zu liefern. Daflr steht seit mehr als 25 Jahren die
FORUM VERLAG HERKERT GMBH.

Zusammen mit Fachexperten und Praktikern entwickeln wir unser Portfolio standig weiter,
basierend auf lhren speziellen Bedurfnissen.

Uberzeugen Sie sich selbst von der Aktualitdt und vom hohen Praxisnutzen unseres Angebots.

Falls Sie noch nahere Informationen winschen oder gleich tUber die Homepage bestellen
mdchten, klicken Sie einfach auf den Button ,In den Warenkorb“ oder wenden sich bitte
direkt an:

FORUM VERLAG HERKERT GMBH
Mandichostr. 18

86504 Merching

Telefon: 08233 / 381-123

Telefax: 08233 / 381-222

E-Mail: service@forum-verlag.com
www.forum-verlag.com

© Alle Rechte vorbehalten. Ausdruck, datentechnische Vervielfaltigung (auch auszugsweise) oder Veranderung
bedurfen der schriftlichen Zustimmung des Verlages.
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Hygienemanagement in Bildungseinrichtungen

[0 Gesamtinhaltsverzeichnis

Wichtige Hinweise zur Verwendung dieser CD-ROM
3 Wichtige Hinweise zur Freischaltung der Vollversion
[0 Haftungsausschluss

[b Softwarelizenzvertrag

Aktuelle Informationen
[0 Autorenverzeichnis

[0 Quellenverzeichnis

Service
[0 Kundenservice - Kontaktmoglichkeiten

[0 Formular fir Anfragen

Musterhygieneplane
[0 Hygieneplan Kita
[0 Hygieneplan Schule

Hygiene und Infektionsschutz - Allgemein
[0 Termine und Zustandigkeiten
[0 Infektionsschutz Kita
[0 Infektionsschutz Schule
O

Unterweisungsnachweis IfSG § 35

Gesetze und Verordnungen

[0 Arbeitsschutzgesetz
Arbeitsstattenverordnung
Biostoffverordnung
Gefahrstoffverordnung
Infektionsschutzgesetz
Lebensmittelverordnung

Verordnung Uber Lebensmittelhygiene
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Verordnung zur arbeitsmedizinischen Vorsorge



[0 Verordnung zur Lebensmittelsicherheit

Personliche Hygiene
Hygiene Kinder

Handehygiene
[0 Handehygiene Kinder

[0 Hygiene Niesen
[0 Aushang Waschraum Kinder

Zahnhygiene
[0 Richtige Zahnpflege bei Kindern

[0 Elterninfo FAQs Zahnhygiene

Hygiene Mitarbeiter

Handehygiene
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[0 Handedesinfektion
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Raumhygiene
AuRenbereich
[0 Aulenspielbereich

[0 Wasserspielanlagen

Hygiene in Raumen

[0 Kontrollprotokoll Krippe
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Raumhygiene allgemein
Sanitarraume

Bewegungsraume und Sporthallen
Garderobe und Kleiderablage
Kuschelecken

Wickelbereich
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Lufthygiene
[0 Raumlufthygiene

[0 Beluftungsplan



Reinigung und Desinfektion

3 Reinigungsorganisation
Vier-Farb-System

Reinigungsablauf

Reihenfolge Reinigung im Sanitarbereich

Flachendesinfektion
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Einarbeitung Reinigungskraft

Waschehygiene
[0 Wasche

Wasserhygiene

[0 Trinkwasser

Lebensmittel- und Kiichenhygiene
Arbeitsanweisungen HACCP
[0 Betrieb

Warenannahme

Ruckverfolgbarkeit
Lagerung

Produktion
Speisenausgabe
Uberproduktion
Schéadlingsbefall
Entsorgung

Reinigung und Desinfektion Kiiche
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Personalhygiene
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Mitarbeiterschulung
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Ansteckende Krankheiten

Checklisten und Kontrollbégen

Betriebsbegehung Kiiche

[0 Anforderungen an Betriebstatten

[0 Halbjahrliche Betriebsbegehung



Hygiene im Lebensmittelbereich

[0 Hygienekontrollpunkte Kiche
[0 Hygieneregeln in der Kiiche

[0 Lebensmittelhygiene

Lagerung
[0 Lagerbestande, Reinigung, Kontrolle

[0 Lagerung Kihlung
b Lagerung TK

Reinigung Kiche

[0 Kontrollbogen Kihlschrank
[0 Prifprotokoll Schulkiiche

Warenannahme

[0 Speisenkomponenten Anlieferung

[0 Warenannahme

Zubereitung und Produktion

[0 RduUckstellproben

[0 Temperaturkontrolle Produktion und Ausgabe

Merkblatter Lebensmittelbereich

[0 Begriffe Lebensmittelbereich

Unterweisungen Lebensmittelbereich

(9 Schulung Einflhrung in die Lebensmittelhygiene
Schulungsnachweis Hygiene im Lebensmittelbereich
Unterweisungen HACCP-System

Unterweisung Praktikanten Kiche

Folgebelehrung § 42 IfSG

Unterweisungsnachweis Folgebelehrung IfSG
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Infektionskrankheiten
Elterninformationen
[0 Belehrung Eltern IfSG § 34




(O Elterninfo Magen-Darm-Erkrankungen

Impfungen
[0 Standardimpfungen und Intervalle

MalRnahmen
™ Ubersicht Infektionskrankheiten Kita

[0 Hygiene bei Magen-Darm-Erkrankungen

Merkblatter Krankheiten

[0 Durchfallerkrankungen

Hantaviren
Hepatitis-A
Keuchhusten
Masern
Mumps
Norovirus
Ringelroteln
Roételn
Salmonellen
Scharlach

Warzen
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Windpocken
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Hygienemanagement in Bildungseinrichtungen

Fir weitere Produktinformationen oder zum Bestellen
hilft Innen unser Kundenservice gerne weiter:

Kundenservice

Telefon: 08233 381-123
>< E-Mail: service@forum-verlag.com

Oder nutzen Sie bequem die Informations- und Bestellmdglichkeiten
zu diesem Produkt in unserem Online-Shop:

Internet
(P http://Iwww.forum-verlag.com/details/index/id/13273

FORUM VERLAG HERKERT GMBH, Mandichostrae 18, 86504 Merching,
Tel.: (08233) 381 123, E-Mail: service@forum-verlag.com, Internet: www.forum-verlag.com


http://www.forum-verlag.com/details/index/id/13273



